
 

„Mördernacht“ 
 

Damische Zeiten 
 

bayerischer Krimi 

Geplagt von Problemen mit seinem Chef entscheidet sich Pfarrer Ignatz für 

eine erfüllende Nebentätigkeit – Paarberatung. Auch Psychotherapeutin 

Linda leidet unter einem Burn-out. Zusammen wird nun ein Workshop-

Wochenende für 2 Paare organisiert, bei denen Linda alleine nicht mehr 

weiter weiß. 

Doch unmoralische Angebote, Eifersucht und ein ganz konkreter Wunsch 

führen zu einer drastischen Wendung. 

Noch einmal werden Linda und Ignatz in einen Mordfall verwickelt – doch 

sind sie diesmal nicht auch selbst verdächtig? 

 

 

23.02.2018  -  19.00 Uhr 
(Einlass: 18.00 Uhr) 

 
 

4 Gang-Menü 
 

Preis: 75,00 € 

 

 

 
Zusatzstoffe: 

 

1.) mit Farbstoff 2.) mit Konservierungsstoff (Emulgator) 3.) mit Antioxidationsmittel (Stabilisator)  

4.) mit Geschmacksverstärker 5.) mit Schwefeldioxid 6.) mit Schwärzungsmittel 7.) mit Phosphat  

8.) mit Milcheiweiß 9.) koffeinhaltig 10.) chininhaltig 11.) gewachst (frische Früchte) 12.) mit Taurin  

13.) enthält eine Phenylalaninquelle (ist  z. B. bei Aspartam anzugeben) 14.) Süßungsmittel 

 

Allergene: 

 

A. gluteinhaltige Getreide B. Krebstiere C. Eier D. Fisch E. Erdnüsse F. Soja G. Milch H. Schalenfrüchte 

 I. Sellerie J. Senf K. Schwefeldioxid und Sulfite L. Sesamsamen M. Lupinen N. Weichtiere 

 MENÜ MÖRDERNACHT 23.02.2018 

 

„Damische Zeiten“ 

 

 

Amuse Gueule: 

 

Leberkäsesalat, würzig, pikant, 

mit Schwarzbrot 

3 / A / C 

 

 

Menü 
 

Wildkräutersalat, fein mariniert, 

mit angeräuchertem Lachs, auf Rösti 

C / D 

 

 

 

Schlutzkrapfen auf Lauchzwiebel, 

geschmolzenen Tomaten und Parmesan 

8 / A 

 

 

 

Schweinelendenpastrami  

auf Gemüse-Gnocchi und Sherryrahm 

6 / 8 

 

 

 

Cappuccino Creme 

mit Cointreau Schaum 

A / 6 / 8 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


